@Y /IAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XKUBOTHU

Tecinpuine 3
MEC EN ISOOERD 1025

Ob 7.8-02
M3BELUTA) O4, NNABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(:.'\; af' eAUTMPaHO MoCTpUuparse) MKC EN ISO/IEC
: i 17025:2018

yAn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MU3sewrTaj 6p. 221122/1 X

Xemucka aHanusa

Vime Ha bapatenot : JKMN Boposopa H. UnuHpeH
Agnpeca Ha 6apatenoT: ya. 9 66 UnuHaeH - OnNWTUHCKa 3rpaga UnunpeHr

Hatym Ha 3ematbe: 21.12.2022

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 221122 X
Jatym Ha npuem: 21.12.2022

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boea: Ha aeH 21.12.2022 roauHa, 0BAACTEHOTO AuLe HuKkona LIBETKOBCKM M3BPLIKM 3eMatbe Ha MPUMEpPOK Boaa
3a NUetbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHam3a.

Il OnKc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuerse e s3emeHa 04 YajHa KyjHa op 0.Y ,Kouo PauuH”
BO c. [NeTposeLl.

lll MpumepouuTe ce 3emeHM COrnacHoO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepouMm.

IV Cranpapam n merogm 3a 3semawe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcrso 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLY BOAA 3a NUEHbe O/ MPEYUCTUTENIHW CTaHULM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V fononHysama, oTcTanysarba unm ucxnyqyaawa O/ METOAO0T M 04 NNAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — 0.Y ,Kouo PauuH", c. Metposey,

(MMme, TProscko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KOANYECTBO)

MepHa CoobpasHocr

WUp. 6poj Mapamerpy Tecr meton, Peaynrar op, Heoape- FpaHuuHKu 3aposonysa/
UCMUTYBaHkETO | AeHocT BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
F He 3agosonysa

221100122 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBonysa

Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A, / Hema 3a40B0NyBa

Bryc BPM 7.4 — 79x H.O / Hema 3ap0BonyBa

TemnepaTypa BPM 7.4 — 80x +10,2 °C / 25°C 3aj08B0NYBa

MatHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3a408B0/yBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,78 / 6,5-9,5 pH 3a40BONYBa

eanHMUM

MNoTtpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,82 mg/L / 8 mg/L 3a,40B0NYBa

En. cnposoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 596 uS/cm / 2500 pS/cm 3ag0BoNYBa

AmaoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,032 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa

| U3danue: 1

Bepsuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022,
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oY NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA M AIUJATHOCTUKA HA

Tecnpinne

MRE IS

2 BOJIECTU KAJ {MBOTHMU
Foodielab 06 7.8-02
".:“m:%m W3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN. ISO/IEC
CO aKpe,
(co akpeguTpaHo mocTpuparbe) 17025:2018
Hutputm (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,024 mg/L ¢ 0,5 mg/L 3afoBonysa
Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 8,3 mg/L / 50 mg/L 3a0B0NYyBa
Xnopuau MKC I1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3agoBonyea
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,052 mg/L / 0,2 mg/L 3apoBonysa
PesugyaneH xiop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BO/NYBa

UcnuTyBaHMOT NPUMEPOK MM 3340BOYBA KPUTEPUYMUTE 33 DapaHMOT napameTap cornacHo lpaBuaHuKoT 3a De3beaHOCT U KBA/MTET Ha
BoAata 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHcKu ycnosu: O coHdeso ¥ 06NayHO [ NPOMEHAMBO 0 BDHEKAMBO O Temnepatypa
Ha4yuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTtypa Ha NaAWNHWK 32 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4+ 2°C

MocTpvpakEeTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

o KnuneHt 0 dyp N1ab Hukona LigeTkoBCKM (co akpeauTUpaHa meToaa)

W3paboTtun: M-p Munuua Tpajkocxa..{;z.é’:.‘;zg (LdICes)
/vme, npesume, notnuc /

Hatym(un) Ha uzBegysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTUBHOCTM : 217T22022-26.12.2022
Jatym Ha n3pasarbe Ha ussewTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HEAKPEAUTUPEH METOL

**Kora knuHeToT He Gapa 13jaBa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELUTAjOT Ce U3BECTYBa MEPHATa HeopefeHOCT, BO CUTe APYrv C/y4an MepHaTa HeoApeeHoCT, ce
nNpecmeTysa B0 pesynTaToT camo no Baparbe Ha KNMeHTOT.

*%* ce 03HaYyBaaT METOAM KoK ce fobBueHu oa cTpada Ha nabopartopuja co Koja ®ya Nab uma cunydeHo porosop 3a copaboria

M3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakoeogcTeoTO Ha ANTY ®yg Mlaé J00-CKonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 32 UCMUTYBarbe ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
Bo cornacHoct co Baparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYyKM Ce HOCAT BP2 OCHOBA Ha 06jeKTUBHU fOKazM -
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHGapAu U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrv MHTEPEecH MAW APYIM CTPaHW M HUKO|
HeMa npaBo Aa BAujae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC HA PE3YNTATUTE OLHOCHO HEma NpaBo Ha BUNO KaKBM BHATpelWwHW,

HafiBOpEeLIHW, KOMEPUUjanHM, PUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTUCOLM W BAKjaHK]a.
3abenewka bp. 1; PesyatatvTe o4 TECTOBMTE CE O4HECYBaaT camo 3a MCcnuTyBaHwTe npumepouy. OBoOj NpoToKON He cvee Oa ce penpogyumrpa OcBeH co
nNUCMEHa A03BoNa Ha NabopaTopujata v Bo LenocT.
3abenewxa Bp, 2: laGopaTopujata He OAroBapa 3a BEPOLOCTOJHOCT HA NOAATOLMUTE AOCTABEHW O, NOAHOCUTENOT B DaparbeTo 3a UCnuTyBakbe.
3abenewka Ep. 3: Kora KAMEHTOT UIBPLIWA 3EMaHLE Ha NpUMepounTe, nabopatopwjara He HOCW OAIOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTUBHOCTa Ha NPUMepoUMTE.
3abenewka Bp. 4: M3eewTajoT 04 N36OPATOPUCKOTO MCNUTYBAHE CE M3A3Ba BO COrnacHocT co MNP 7.8 M3eecTyBatbe 33 pesynTaTtu.
3abenewra bp. 5: flokonky KnWeHTOT Gapa wasewTajoT of NabopaTopUCKo MCNUTYBare fa coapKu m3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopwjata noctanysa
COTNacHO NPaBMNo 33 JOHecyBarbe Ha OANYHa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npasBwuno e BO cornacHocT co Tovka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
AoHecyBarbe OANYKa W u3jasa 3a coobpasHocT W rnacu:
Mpasuno Ha 6MHapHa ogAYKa 33 e4HOCTaBHO Npudakarbe Kora:
- U3MepeHara BpeAHOCT e Nog rpaHuuata Ha npudarare AL=TL - ,33a080nyBa" MAn
- M3MepeHaTa BpegHOCT e Hag rpaHKuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa
COTNIACHO BAMEUKMOT NPABUNHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.
3abenewxa Bp. 6: CuTe akpeaMTHPaHW METOAW OF OMNCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha Beb cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Mzdarue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z. ‘
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®YA NAB TIABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U ,D,MJAFHOCTHKA HA

BOJIECTU KAJ -{MUBOTHW

06 7.8-02 gﬂ
ook |yl | O
PEAUTUP Pap 17025:2018

MRC EN ISOARD 17825

Tec inpae

yA. ,,bopuc Tpajkoecku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3BsewrTaj 6p.221122/1

MukpobuonolwKka aHanusa

Wme Ha bapatenor : JKMN Bogosog H. UnunaeH

Appeca Ha bapatenor : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHcKa srpaga Unungex

datym Ha 3emame: 21.12.2022
Jatym Ha npuem: 21.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bbaparbe 3a ucnutysare: 221122
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Bosepa: Ha aeH 21.12.2022 roauHa, oBNacTeHoTo Aule H1uKkona LiBEeTKOBCKMU U3BPLUM 3eMatbe Ha npUMepoK Boaa
3a NUerbe 3a TecTUpakbe Ha MUKpobuonollKa aHaausa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3eMarse Ha npumepoLn: BosaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 0, Yellma o, YyajHa KyjHa og
0.Y. ,Kouo PauuH”®, o. Metposey,

lll Mpumepouunte ce semeHn cornacHo NaaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

npumepoLu.

IV CraHpgapau M mertoam 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC I1SO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepoLM 3a
MUKpoBUoNoLWKa aHanusa

V AononHysaiba, oTCTanysarba MM UCK/yHyBatba Of, METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepoLy: /

VI Peayntatu:

1.Kapakrepuctukn Ha npumepokoT: Boaa 3a nuetbe — OY.”Kouo Payun”’ Metposel
(Mme, Tproecko Ume, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOJUYECTBO)

Mepna CoobpasHocr
: Ua. 6poj T TECHMEsOR Pesyntar og PELE e TpaHuuHK 3aposonysa/
I MCNUTYBabETO s BpeAHOCTH Npudarnuso/
! He 3ag0BosyBa
| 221100122 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmun 6aktepuu MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonysa
E.coli MKC EN SO 9308-1 0 cfu/100ml| i 0 cfu/100ml 3apgosonysa
LipesHu eHTEpOKOKK MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml /! 0 cfu/100ml 3apoBsonysa
Cyndwutopegyuypayxm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
Bpoerbe MUKpooOpraHusmm MHKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKpoopraHuamm MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KkyaTypa 37°C /

MNcnuTyBaHMOT NPUMEPOK M1 3a40B0/YBa KPUTEPUYMUTE 33 6apaHuoT napamertap cornacHo MpPaBUAHUKOT 3a 6e3beaHocT 1
KBanUTeT Ha BojaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpwunor 4)

Hzdanue: |

| Bepauja: 4

| Bo cura 00: 20.06.20222
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBASE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

T
3 BOJIECTU KAJ KUBOTHM
Food@lab 05 7.8-02
B ey W3BELLUTAJ O TABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE
(co akpeguTUpaHO MoOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKU ycnoBsu: O coHueBo ¥ 0BAayHO O MPOMEHAMBO [ BPHEMAMBO [l Temneparypa

HauyuH Ha cknaguparee: NaguaHMK
TemnepaTtypa Ha NaAWMAHWK 38 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e M3BPLUEHO 04, CTpaHa Ha:

MU3paboTtun: BujoHa BojHuKa..... /...
/ume, npesume, NoT

[atym(u) Ha usseayBar-e Ha 1abopaTopUCKUTE aKTUBHOCTUK: 21.12.2022 - 24.12.2022
Hatym Ha nspaeame Ha u3sewTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03Ha4yBa HeaKkpeauTUpaH MeToq

**Kora knuHetoT He Bapa u3jasa 3a cooBpa3HocT B0 U3BELUTAJOT CE U3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE ADYri CAYYal MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NPECcMETYBa BO PE3YNTATOT Camo No Baparse Ha KAWEHTOT.

*** ce 03HayyBaaT MeTOaM Kou ce fobueHu og cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja Pyp flab vma cknyyeHo goroeop 3a copaboTka

Wsjasa 3a HenpucTpacHocT

PaxkosoacteoTto Ha ANTY dypa Jlab JO0-Cronje rapaHTupa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBaaT HeNnpUCTPacHo u
BO cornacHoct co Gapararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYyKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OBjeKTUBHM JOKa3M 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAApAU U BP3 OANYKUTE HE MOXAT A3 BAMjaaT APYrU UHTEPECH MAWN APYTW CTPaHU U HUKO]
Hema npaBo ga BAvjae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha PE3YATaTUTE OAHOCHO HeMa npaso Ha 6UN0 KaKBU BHATPELHW,
HaZBOpeELIHK, KOMepLUUjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM W BAKMjaHuja.

3abenewsxa Bp. 1: PesyntatvTe of TECTOBWTE CE OAHECYBEaT Camo 3a WCNUTYsaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He cmee Aa ce penpoayuunpa ocsed co
nWCMeHa 4o3Bona Ha abopaTopujaTa v 8o LienocT.

3abenewxa bp. 2: flabopaTopwjaTa He 0A4roBapa 33 BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHMW O/ NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBatbE.

3abBenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha npumMepouuTe, abopaTtopujata He HOCK OAFOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEROLMTE.
3abenewra bp. 4: W3sewTajoT o4 N1abopaTOPUCKOTO MCNUTYBAH:E ce M3aa8a Bo cornackoct co NP 7.8 M3secTyBakbe 23 pesynrartu.

3abenewka Bp. 5: Jokonky knvwentor Bapa w3sewTajoT o4 NabOPaTOPUCKO MCMUTYBarbe Aa COApMM W3jasa 3a coobpasvocT, nabopatopujata noctanyea
COrNacHo NPaBWno 3a [AoHecysarbe Ha OA/YKa 33 W3jaea 3a coobpasHoct. OBa NpaBuno e Bo cornacHoct co Todka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 32
[OHecysarse 041YKa W U3jaBa 3a coobpasHoCT W rnacu:

NMpasuno Ha 6UHapHa opNYKa 33 eQHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- M3MEpEeHaTa BpeAHOCT @ NOA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL— ,3an08onysa” unm

- M3MEepeHaTa BpedHOCT € Hag rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa *

COFNACHO BAMEYKMOT NPaBUIHWK Ha HALUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenelwka bp. 6: CTe akpeAUTMPaHU METOAM OA ONCEroT Ha akpeaWTaumja ce o6jasern Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuaa 0o: 20.06.2022¢ |
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